
ontb ijt
10.00 - 12.00
 
CROISSANT................................... 6.5
Roomboter en aardbeienjam

KWARK MET GRANOLA.......................... 8.5
De Breek-granola en rood fruit

AMERICAN PANCAKES......................... 14.5
Maple syrup en rood fruit

EGGS BENEDICT DE BREEK..................... 17.5
Briochebrood. gebakken spinazie.
hollandaise en gerookte zalm

UITSMIJTER................................. 12.5
Drie spiegeleieren op brood · kaas of ham-kaas

SALADES
SALADE NIÇOISE............................. 16.50
Tomaat. gekookte boontjes. olijf. ei.
knoflookcroutons en gemarineerde tonijn

CAESAR SALADE............................. 16.50
Romaine. gegrilde kippendij. zacht ei.
Parmezaan. krokante kappertjes en croutons

SALADE GEITENKAAS......................... 16.50
Geitenkaas. walnoot. tomaat. gekookte boontjes. 
olijf. ei en knoflookcroutons

LUNCH
12.00 - 16.00 Keuze uit wit of bruin brood

CLUB SANDWICH DE BREEK.................... 16.5
Gerookte kip. spek. eiersalade-kerrie en
tomaat — gestapeld

LOBSTER ROLL............................... 24.5
Kreeft. cajunmayonaise. bleekselderij-zoetzuur
en bieslook op brioche

STEAK SANDWICH............................ 18.5
Bavette. gegrilde paprika. oude kaas.
chimichurri en rucola op ciabatta

CARPACCIO SANDWICH DE BREEK............... 18.5
Carpaccio. rucola. zongedroogde tomaat.
kappertjes. truffelmayo. balsamico.
pijnboompit en oude kaas

MEZZE BROODJE............................. 15
Hummus. gegrilde aubergine. sumac-ui en
feta op ciabatta

KROKET OP BROOD — 2 ST..................... 14.5
Gemengde sla. komkommer en mosterd

TOSTI KAAS.................................. 7.5
Old Amsterdam

TOSTI HAM................................... 8.5
Gerookte ham en Old Amsterdam

TOMATENSOEP............................... 10.5
Crème fraîche. croutons en bieslook

Zoet igheden 

KLASSIEKE APPELTAART.........................7.5
Met slagroom

CHEESECAKE................................. 8.5
Met bosvruchten

TAART VAN HET MOMENT....................... 8
Vraag de bediening

CHOCOLADE TRUFFELS......................... 4.25
Holtkamp · 2 stuks

G&T
BREEKWATER GIN & TONIC	 12.5
Fever-Tree tonic. sinaasappel & kaneel  		

BOMBAY GIN & TONIC	 12.5
Fever-Tree tonic. citroen & munt

PINK GIN & TONIC 	 12.5
Fever-Tree grapefruit soda & rood fruit 

FR ISDRANK
Groot glas plat of bruisend water	 2.5
Fles plat of bruisend water 	 4.5
Coca-Cola (Zero)	 3.95
Sprite	 3.95
Fanta	 3.95
Cassis	 3.95
Bitter Lemon 	 3.95
Fristi 	 3.95
Chocomel 	 3.95
Perensap 	 3.95
Appelsap	 3.95
Redbull	 4.5

FEVER-TREE
Ginger Ale	 4.5
Ginger Beer 	 4.5
Indian Tonic	 4.5
Grapefruit Soda	 4.5

L IMONADES 
Huisgemaakt. met OF zonder prik
IJsthee	 4.75
Spicy Mango	 4.75
Raspberry	 4.75

WARME DRANKEN
Thee	 3.5
Verse gemberthee	 4
Verse muntthee	 4
Espresso. enkel shot	 3.25
Espresso. dubbel shot	 4.25
Espresso macchiato	 3.75
Koffie	 3.5
Koffie verkeerd	 4.2
Cappuccino	 4
Latte	 4.25
Flat White	 4.75
Iced Latte	 5
+ karamel- of vanillesiroop	 + 0.5
Warme chocolademelk. zonder slagroom	 4
Warme chocolademelk. met slagroom	 4.5
Havermelk i.p.v. koemelk	 + 0.5

MOUSSEREND
Crémant de Bourgogne wit of rosé	 10.5	 50
Christophe Brut Champagne		  85

WITTE WIJN
Sauvignon Blanc	 6.5	 32
Pinot Grigio	 6.75	 32
Verdejo	 7	 34
Chardonnay	 7	 35
Grüner Veltliner		  42
Muga Rioja Blanco		  43
Bourgogne Côte d’Or Blanc		  55 

RODE WIJN
Merlot	 6.5	 30
Primitivo	 6.75	 32.5
Rioja	 7	 34
Pinot Noir	 8	 40
Spätburgunder Manz	 	 40
Bourgogne Côte d’Or Rouge	 	 55
Barolo Massolino del Comune di Monforte d’Alba	 85

ROSÉ
Pinot Grigio Blush	 6.5	 32
Provence		  40

EXCLUS IEVE SELECT IE
Vraag naar onze exclusieve Bourgogne selectie.
Deze wijnen zijn in beperkte oplage beschikbaar
en worden buiten de kaart om aangeboden.

B IEREN 
Heineken Fluitje 3.25 Vaasje 4
Heineken 0.0	 4
Brand Weizen	 5.5
Affligem Blond	 6
Texels Skuumkoppe	 6
Amstel Radler 0.0% of 2%	 4.25
Texel 0.0	 4.25
Diverse speciaalbieren	 6.5

COCKTAILS
Mimosa [Crémant & sinaasappelsap]	 9
Aperol Spritz	 10
Breek Spritz [Crémant. Lillet Rouge & appelsap]	 11.5
Mojito	 11.5
Espresso Martini	 12.5
Pornstar Martini	 12.5
Negroni	 12
Amaretto Sour	 12
Paloma	 12.5
Moscow Mule	 12

WijN

MOCKTAILS
 
PORNSTAR MARTINI	  10.5

MOJITO	  9.5



DESSERTS
CRÈME BRÛLÉE DE BREEK.................. 10
Licht gekarameliseerde vanillecrème

COUPE SORBET...........................9.5
3 bollen ijs

KLASSIEKE APPELTAART......................7.5
Met slagroom

CHEESECAKE.............................. 8.5
Met bosvruchten

TAART VAN HET MOMENT.................... 8
Vraag de bediening

DAME BLANCHE.......................... 10.5
Vanille-ijs. chocolade namelaka.
witte chocolade crumble en slagroom

SUIKERBROOD MET AARDBEI & ROOMIJS...... 10.5

SELECTIE VAN DIVERSE KAASSOORTEN........ 15.5
Met vijgenbrood en druiven

VOORGERECHTEN 
CARPACCIO...................................16.5
Puro runderlende. truffelmayo.
zongedroogde tomaat. balsamico. kappertjes.
rucola en Parmezaan

STEAK TARTAAR DE BREEK......................18.5
Kesbeke zuren. mosterdschuim en toast

BURRATA...................................... 16
Caponata en verse basilicum

TONIJN...................................... 17.5
Sashimi. ponzu. wasabimayo.
puntradijs in zoetzuur en zeewierchips

TOMATENSOEP................................ 11.5
Crème fraîche. croutons en bieslook

SIDE DISHES
AARDAPPELPUREE............................. 6
Beurre noisette en verse bieslook
SIDE SALADE................................... 6
Gemengde salade
FRITES......................................... 6
Mayonaise · Parmezaan & truffelmayo +1

HOOFDGERECHTEN

STEAK TARTAAR DE BREEK....................... 24
Kesbeke zuren. mosterdschuim. toast.
frites en gemengde salade

BBQ-HAMBURGER DE BREEK.....................21.5
Brioche. Old Amsterdam. bacon. tomaat. ui.
relish, friet en ijsbergsla

VEGA BURGER.................................21.5
Brioche. plantaardige burger. Old Amsterdam.
tomaat. ui. relish, friet en ijsbergsla

GEGRILDE GAMBA’S AL AJILLO.................... 27
Tomaat-knoflook-peperolie. gerookte
amandel-romesco. toast en aioli

TRUFFELGNOCCHI.............................. 24
Truffelroomsaus. Parmezaan en rucola

GEROOSTERDE BLOEMKOOLSTEAK............... 23.5
Gefrituurd met ras el hanout. hummus.
krokante kikkererwten. chimichurri. sumac-ui.
feta en amandelen

GEGRILDE TONIJN............................ 28.5
Caponata. basilicumolie en groene asperge

ZEEBAARS.................................. 29.5
Citroenpuree. wortel. groene asperge. venkel. 
groene olie en bisque

RIBEYE — 250 GR.............................37.5
Paddenstoelen. borettana-ui. artisjok.
frites en peper- of hollandaisesaus

SUKADE BOURGUIGNON....................... 32.5
Langzaam gegaard. rode wijnsaus. spekjes.
champignons en aardappelpuree

VOOR DE KIDS
KLEINE TOMATENSOEP................. 6
Met toast

CHICKEN CRUNCH.................. 10.5
Frietjes. mayo en ketchup

KINDER PIZZA..................... 10.5
Tomaat. mozzarella en basilicum

AMERICAN PANCAKES................ 9.5
Met stroop

DINER  Vanaf 17:00

VAN DOBBEN BITTERBALLEN 6 / 9 st - 11.5 / 13.5
Mosterd

MINI FRIKANDELLEN 6 / 9 st - 7.5 / 10
Mayonaise

KAASKROKETTEN 6 / 9 st - 12.50 / 15.5
Chilisaus

CHICKEN CRUNCH 6 / 9 st - 10.5 / 15
Chilisaus

KROKANTE TEMPURA GARNAAL 6 st - 13.50
Chilisaus

GARNALEN KROKETJES 4 / 6 st - 14.5 / 18.5
Cocktailsaus

PADRON PEPERS - 7
Gerookt zeezout

BROOD MET AIOLI - 6.5

CHARCUTERIE VOOR 2 - 29.5
Vleeswaren. chorizo. paté. culatello.

Amsterdams zuur. toast en boter

MIXED PLATTER - 18.5
Plank met kalfsbitterballen,

kaaskroketjes & chicken crunchy

PIZZA’S

MARGHERITA............................ 16.5
Tomatensaus. mozzarella en basilicum

SALAMI................................ 18.5
Tomatensaus. mozzarella en salami

PROSCIUTTO............................ 19.5
Tomatensaus. mozzarella. prosciutto crudo.
rucola en Parmezaan

QUATTRO FORMAGGI...................... 18.5
Crème fraîche. mozzarella. gorgonzola.
taleggio/brie en Parmezaan

TARTUFO............................... 18.5
Truffel crème fraîche. mozzarella.
kastanjechampignon. Parmezaan en truffelolie


